
ON-CC-DC-TA-AX-005
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO TERMINADO

MARCA: MALTEXO TIPO: | 8097 | PRESENTACIONES: _ Saco con 20 y 25 kg ,
DESCRIPCIÓN: CLAVES: PRÓXIMA REVISIÓN:

SATM809707A, SATIV809708D, SATM809707D,EXTRACTO DE MALTA POLVO SATM8OSPO3A, SATM80SP07Z, SATM80SPO7D DICIEMBRE DE 2022.

|.- DESCRIPCIÓN:
Polvo fino de color beige claro a oscuro de aroma y sabor dulce tostado propio > de maltas especiales. Libre de impurezas y
materia extraña. Actividad diastásica nula (NO DIASTÁSICO).
II.- DECLARACIÓN DE INGREDIENTES:
Cebada malteada en grano, Sólidos de maíz y microingredientes.
lll.- FUNCIONALIDAD:
Edulcorante natural. Poder ligante.
Imparte sabor típico de la malta. Fuente de carbono en fermentaciones.
Viscosidad. , , Participa en reacciones de Maillard.
IV.- CARACTERISTICAS FISICAS Y QUIMICAS:

ANALISIS. UNIDADES MÍNIMO. MÁXIMO. METODO.

PH | Sol. 10% 5.70 6.30 AOAC 945.10; 945.27

*Proteína (N x 6.25 - % 4.00 7.00 AOAC 920.87; 920.53: 920.152

Color Hunter-Lab Valor L 79.00 86.00 Manual Hunter-LabValor b 15.00 23.00

| Granulometría. .
A través de malla US 80 % 92.00 ASBC Malt-15; AOAC 965.22
A través de malla US 100 % 85.00
* Porcentaje en base seca

V.- CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS:
ANALISIS. UNIDADES: MÁXIMO. ME TODO

VI.- EVALUACIÓN SENSORIAL:
1.- Prueba directa.- una porción de aproximadamente 0.5 g de polvo directo a la cavidad bucal; determinar aromas y
sabores extraños.
2.- Dilución.- solución 20 % w/w comparativa contra patrón a la misma dilución; determinar diferencias en descriptores dulce,
malteado, amargo-astringente, caramelo y ácido.
Descripción detallada de los atributos sensoriales del producto en polvo:
Color: Beige claro a oscuro.
Aroma: Dulce, cereal, malta.
Sabor: Dulce, malteado, amargo-astringente, caramelo, cereal, ligeramente ácido.
Consistencia: Viscoso en solución, rehidratado a más de 40 % s.t.
Aspecto: Polvo fino de libre flujo. 1

VII.- EMPAQUE(S) Y DISTRIBUCIÓN DEL PRODUCTO TERMINADO:
1.- Sacos con bolsa interior de polietileno y saco exterior de papel kraft (SATM809707A, SATM809707D, SATM8OSPOZZ,
SATM8OSP07D)
2.- Sacos con bolsa interior de polietileno y saco exterior de papel kraft LISA. (SATM809708D)
3.-Sacos con bolsa interior de polietileno y saco exterior de papel kraft. (SATM8OSPO3A)
El producto es distribuido cumpliendo los requerimientos del SGSAC.

VIII.- VIDA ÚTIL (CADUCIDAD), CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y MANIPULACIÓN:
Recomendaciones de estiba.
1.- En tarimas con 3 a 5 bultos por cama y no más de 8 camas por tarima, sin encimar más de 1 tarima sobre tarima base.
2.- Este producto debe mantenerse en un lugar fresco y seco, al abrigo de la luz directa del sol.
3.- En condiciones extremas el producto es susceptible a aglomerarse y formar "piedra".
4.- Una vez abierto el envase debe consumirse todo el contenido.
El producto tiene una vida útil (caducidad) de 12 meses.
El producto debe consumirse en su totalidad una vez abierto el envase; se deben evitar condiciones inapropiadas de
almacenamiento como alta humedad relativa y luz solar directa.
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ON-CC-DC-TA-AX-005
ESPECIFICACIONES DE PRODUCTO TERMINADO

— MALTEXO PRESENTACIONES: | —  Sacocon20y25kg
DESCRIPCIÓN: CLAVES: PRÓXIMA REVISIÓN:

' SATM809707A, SATM809708D, SATM809707D,EXTRACTO DE MALTA POLVO SATM8OSPO3A, SATM80SP07Z, SATM80SP07D DICIEMBRE DE 2022.

IX.- USO PREVISTO:
Cereales, panificación, nougats, confitería, jarabes de mesa, fórm. lácteas, condimentos, bebidas, medios de cultivo.
X.- GRUPOS DE USUARIOS O CLIENTES:
Fabricantes de cereales para desayuno, panificación, confitería, bebidas, fórm. lácteas, condimentos y medios de cultivo.
XI.- CONSUMIDORES VULNERABLES:
1.- Alérgicos, la materia prima principal es cebada malteada (contiene gluten) y en planta en línea separada se procesa un
producto lácteo (contiene proteína de leche).
2.- Bebés y lactantes.

XII.- CERTIFICACIONES: |
REQUISITO REFERENCIA NORMATIVA DESCRIPCIÓN.

Kosher | OK Kosher certification Certificado Kosher círculo K.

XIII.- CONTAMINANTES/IMPUREZAS:
Metales pesados se analizan anualmente en producto terminado, mientras que micotoxinas, y plaguicidas se analizan
anualmente en materias primas. |

XIV.- INFORMACIÓN NUTRIMENTAL:

|| Porción: 100 g (9/100 9)
Cantidad por porción.
Kcal 377 Kcal de grasas 0.00

—_ g100g
Proteína 6.40
Grasa totales 0.00

Grasa saturada 0.00
Grasa trans 0.00
Grasa Monoinsaturada 0.00
Grasa poliinsaturada 0.00
Colesterol (mg/100g) 0.00

Hidratos de carbono disponibles 87.10
Azúcares totales 56.70
Azúcares Añadidos 0.00

Fibra dietética 2.45
Fibra soluble 2.45

Sodio (mg/100g) 272.00
Información Adicional

Vitamina A 0.00 ug Ácido fólico (Folacina) 0.00 ug
Vitamina B1 (Tiamina) 0.00 ug Calcio 92.10 mg
Niacina (Ácido nicotínico) 0.00 1g Hierro 0.55 mg
Vitamina D 0.00 ug /0.0 UI. Magnesio 2.80 mg
Riboflavina 0.62 ug Potasio 419.00 mg
Acidos orgánicos (láctico) 0.98 g Fósforo 0.25 mg í

Caloría por gramo:
Grasas 9 * Carbohidratos 4 * Proteína 4

La información nutrimental es dada en lo mejor de nuestro conocimiento, resultado de valores típicos y no
representan una especificación, y al ser un producto natural, puede fluctuar su composición en función de
variaciones estacionales de las materias primas involucradas en su fabricación.

Xv.- CLAVES:
SATM809707A, SATM809708D, SATM809707D, SATM8SOSPO3A, SATMS8SOSP07Z, SATM80SP07D.
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